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Mousoe de calabaza con chips de boniato.
Kruotykrok de roguefort y meel.

Mind pincho de langostino marinado.
Canapé de salmon y philadelphia.

Chupilo de coliflor, berberechos y aceite de pimenton.
Mini guiches surtidas.

Eilrila

Pan de cristal con tomate y aliolt.

Tabla de quesos y jamin thérico.
Langostinos y cigalas cocidas.
Tartar de salmén y mango.

Banaef 'L-l[d Je decrelo af 86’!‘90 mam}maa.

Sope

Crema de calabaza asada con almendras tostadas
vy cebollino.

Cubil

Sorbete de manzana verde.

Confit de pato a la naranja con gratén de patatas y
naranjas kumquat.
Salmdn al all i oli con tomates cherry y mini gratin de patata.

piite

Tarta de queso.

Vino blanco Finca del Mar (Verdejo).  Vino tinto Ederra DO Rioja.
Vino rosado Marco Real Rosé. Cava Gran Bach Brut.

Vine rosade Malvarrosa.
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Pumpkin mouse with sweet potato chipa.
Roguefort and honey krustykrok.
Mini marinated prawn skewer:
Salmon and Philadelphia canapé.
Cauliflower, cockle and smoked paprika od shooter:
Aadorted mint quiches.

St

“Pan de cristal” with tomato and ailli.
Cheese and Thérico ham boar.

Boiled prawnos and Norway lobatera.
Salmon and mango tartare.

Marinated pork secreto skewer:

Soup

Roasted pumpkin cream with toasted almonds
and chives.

Gkt

Green apple sorbet.
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Duck confit with orange, served with potato gratin
and kumqual.
Salmon with atoli, cherry tomatoes and mint potato gratin.

Bereil,

Cheesecake.

White wine: Finca del Mar (Verdeo).  Red wine: Ederra DO Rioya.
Rosé: Marco Real Rosaé, Cava Gran Bach Brut.

Rosé: Malvarrova.
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Palomitas de pollo.
Croquelads de coctdo.
Crocanti de queso.
Mini pizzad.

Sepe

Crema de calabaza asada con almendras
lostadas y cebollino.

Sorbel 2

Sorbete de Mango.

L7 preacipef)

Hamburgueoa de pollo crujiente con patalas

rancherad, bacon y saloa cheddar.

Dtz

Tarta de queso.
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St

Chicken popcorn.
Coctdo-atyle croquelted.
Cheede crocanlt.
Mini przzao.

Seep

Roavsted pumpkin cream with toasted
almonds and chiveds.

Sorbel,”

Mango sorbet.

NMec Course

Creapy chicken burger with ranch-style
polatoes, bacon and cheddar sauce.

Bl

Cheedsecake.
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CHRISTMAS
Vegelarian Spectal

Sweet potato flan with onion chutney.
Vegetable-atuffed aubergine.

Scrambled mushroomds and courgelte.
Mushrooms with cheese cream.

Sp

Roadted pumpkin cream with toadled almonds
and chived.

Sorbel,”

Green apple sorbet.

Mo Crarse

Stir-fried pasta with vegetables and soy sauce.

Bl

Cheesecake.

Y fener

White wine: Finca del Mar (Verdejo).
Roosé: Marco Real Rosé.
Rooé: Malvarrosa.
Red wine: Ederra DO Riogja.
Cava Gran Bach Brut.
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Eapecial vegetariano
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Flan de boniato con chutney de cebolla.
Berenjena rellena de verdura.
Revuelto de setas y calabacin.

Champifiones con crema de guedo.

SCepe

Crema de calabaza asada con almendraos lostadas
y cebollino.

Sorbel 2

Sorbete de manzana verde.

L preacipd,

Pasta valteada con verduritas y voja.

it

Tarta de queso.

Gty

Vino blanco Finca del Mar (Verdejo).
Vino rosado Marco Real Rosé.
Vineo rosado Malvarrosa.

Vino tinto Ederra DO Rioja.
Cava Gran Bach Brut.
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Surtido de théricoo.
Krustykrok de gamba roja.
Toata de lacon.
Croqueta de rabo de toro.
Brocheta de caprease y pesto.
Surtido de canapéa.
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Pan de cristal con tomate y allioli.
1abla de quesos y jamén ibérico.
Langostinos y cigalas cocidao.
Pulpo a la brasa con parmentier y chimichurr.
Piruleta de codorniz.
Chupito de ajoarriero con buevas de trucha, boletus
y acetle de pereyil.
Steak tartar de solomlo de ternera.

Crema de espdrragos verdes, cruyiente de jamon ibérico y crutons.
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Sorbete de mojito y hierbabuena.
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Carrillera de ternera a baja temperatura en su jugo con
parmentier de palata y champiiiones.
Corvina al horno en valsa de langostinos con puré de

patata y chirivia.
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Lingote de créme bralée y albaricogue.
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Vino blanco Finca del Mar (Verdee)  Vino tinto Ederra DO Rioja
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Adsortment of Ihérico cold cuts.
Red prawn krustykrok.
Lacon toast.

Oxtail croguette.
Caprese skewer with pesto.
Aasorted canapéq.
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“Pan de crivtal” with tomato and alliol.
Cheese and 1bérico ham boaro.
Bolled prawnas and Norway lobatera.
Grilled octopuo with potato parmentier and chimichurri.
Quad lollipop.
Ajomari shooter with trout roe, porcint muabrooms

and pardley odl.

Beef tenderloin ateak tartare.
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Green asparagus cream with crispy lhérico ham and eroutons.

Corbel

Mojtto and mint sorbet.
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Slow-cooked beef cheek in its jus with potato parmentier
and mushroomo.
Baked corvina in prawn sauce with potato and

parsnip pirée.
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Créme briilée and apricot bar:

H'}f}f‘(.{'f’ winee: Finea (}L’[ Mar ( I-]t"."'li)f._’,.f;? ) Red wine: Ederra DO Rm J.r'.-;
Rasé: Marco Real Rosé Cava Gran Bach Brut

Rové: Malvarrosa
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Croquetas de jaman thérico.
M pizzao.
Mini quiche.

Anillas de calamar a la romana.

Cop
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Crema de espdrragos.

N

Sorbete de mandarina.

Facalopines de lomo con

palatas panaderad.

Langote de creme brulee y
albaricoque.
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lbertan ham croquettes.

M pizzao.
Mini quiche.
Roman-atyle calamart ringa.

Asparagus cream soup.

Mandarin sorbet.

Pork loin escalopes with patatas panaderas
(Spantsh-otyle slow-roasted potatoes).

Apricot 5 créme
bralée bar.
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Vegetarian Spectal

Sweet potato flan with onion chutney.
Vegetable tempura.
Vegetable samova.
Crépe [illed with mushroomas and cheedse.
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Green adparagues cream with croutond,

Mojito and mint sorbet.

;S/; il /{ UL

Vegetable scramble with pilaf rice.
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Créme bralée and apricot bar:
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White wine: Finca del Mar (Verdejo).
Rové: Marco Real Rosé.
Rooé: Malvarrosa.
Red wine: Ederra DO Rioja.
Cava Gran Bach Brut.
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Flan de boniato y chutney de cebolla.
Verdura en tempura.
Samoda de verdura.

Crepe relleno de champtiion y quedo.
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Crema de espdrragos verded y crutond.
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Sorbete de maojtto y hierbabuena.
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Revuelto de verdurad con arroz pilaf.

Lingote de créme brilée y albaricoque.

Vino blanco Finca del Mar (Verdeso).
Vino rosade Marco Real Rosé.
Vino rosado Malvarrosa.

Vino tinto Ederra DO Rioja.
Cava Gran Bach Brut.




